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MATEN UND PFI

ZUTATEN Fur 4 PORTIONEN

Ofen auf 175 °C Ober-/Unterhitze vorheizen. Camembert kreuzweise einritzen, mit
1 EL Ol bestreichen und in eine Auflaufform legen.

10 Minuten backen. Tomaten vierteln, Pfirsiche wirfeln und in eine Schissel geben. Mit
Honig, 2 EL Olivendl, Salz, Pfeffer, Thymian und Oregano vermengen.

Den Camembert aus dem Ofen holen, Tomatenmischung darauf geben und
10 - 15 Minuten weiter backen. Pinienkerne ohne Ol in einer Pfanne anrdsten.

Den Camembert aus dem Ofen nehmen, mit Pinienkernen bestreuen, Balsamico Creme
darauf geben und servieren.

LEVEL ZUBEREITUNGZEIT ERNAHRUNGSHINWEIS

leicht ca. 35 Min. glutenfrei




