SCHEUNEN

Fischerhude




In den letzten beiden Ausgaben unseres
Scheunen-Newsletters haben wir euch ja
einige Kasesorten und deren Geschichte
vorgestellt. Im Rahmen einer Schulung und
Beratung mit Michael NuBbaum fir alle
Verkaufer, die hinter der Bedientheke arbeiten,
haben wir uns nun selbst in das Abenteuer
.Kase” gestirzt. Michael bringt eine grofle
Leidenschaft fiir biologischen Kase mit. Von
ihm haben wir viel Uber die Herstellung von
Kase erfahren und gelernt, welche Faktoren
dazu fiihren, dass es eine so grofie Vielfalt an
Kase gibt. AuBerdem haben wir zusammen mit
Michael unseren eigenen ungereiften Kase mit
Krautern hergestellt, um ein Gefihl dafiir zu
entwickeln, wie Kase erzeugt wird.
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Als langjahriges Mitglied im Verband fir

handwerkliche  Milchverarbeitung  (VHM)
schlagt das Herz des Kéasehandlers und
Affineurs fur die Vielfalt handwerklicher Kase,
sowohl von regionalen Erzeugern als auch aus
den klassischen europaischen Kaseregionen.
Mit seiner Unterstiitzung werden Anne und ihr
Team euch noch leichter einen Zugang zu
diesen kulinarischen Schatzen bieten. Ein
Blick in unser Kaseangebot lohnt also immer.
Genau rechtzeitig ist z. B. Original Raclette von

der Kaserei Hinterberger aus dem Appenzeller
Land eingetroffen. Die Zeit ist reif fiir das Beste
aus der Milch des Sommers.

Wir freuen uns Uber einen so tollen Partner an

unserer Seite und sagen ,Danke” fir die
Einblicke in die Kasewelt!
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Bereits im Jahr 2011 hat sich Naturata
entschieden, die gesamten CO2-Emissionen,
die wahrend der kompletten Wertschopfungs-
kette anfallen, von der Herstellung bis zum
Transportbeivielenausgewahlten Produktenzu
kompensieren. Dabei fiel die Entscheidung auf
myclimate, eine internationale, gemeinnitzige
Klimaschutzorganisation. Sie gilt weltweit
als einer der fihrenden Anbieter von
freiwilligen  CO2-KompensationsmafBinahmen
und entwickelt zudem eigene Klimaschutz-
projekte, die neben 6kologischen auch soziale
Aspekte berlcksichtigen. Im Fokus steht der
Losungsansatz  fiir umweltvertraglicheres
Handeln und zusatzlich zur reinen
Kompensation werden die Lebensbedingungen
der Bevolkerung vor Ort verbessert.

Um die anfallenden CO2-Emissionen zu
berechnen, werden samtliche Rohstoffe,
Transporte sowie Produktionsprozesse des
Produktes betrachtet. Die berechneten
Emissionen werden in derselben Hdhe in
einem Klimaschutzprojekt von myclimate
reduziert und sind somit klimaneutral. So
fordert Naturata zusammen mit myclimate
verschiedene Klimaschutz-Projekte weltweit,
z.B. in Peru oder Madagaskar durch den
Einsatz effizienter bzw. energiespar- und
klimafreundlicher Kocher.

Selbstverstandlich erhaltet ihr verschiedene
Produkte von Naturata auch bei uns in der
Scheune. So konnt ihr selbst einen Beitrag
zum Klimaschutz leisten. Eine tolle Sache!

Der Fisch ist natlrlich bio-zertifiziert & kommt
stets frisch von der Deutschen See. |hr findet
ihn dann vakuumiert in unserer Kihltruhe.
Lasst es euch schmecken!



Fir unsere treyen Kunden und alle, die es
werden wollen, haben wir unsere Scheu-
nenfreunde-Mitgliedschaft entwickelt.

Scheunenfreund werden ist ganz einfach:
Ihr kénnt euch entweder in der Scheuné
anmelden oder (iber unser Onlineformular:

IM NOVEMBER

Jeden Freitag und Samstag erhaltet ihr unser besonderes Angebot der Woche.
Wir Uberlegen zusammen, welche unserer Lieblingsprodukte

wir euch als Nachstes ans Herz legen mdchten. Hier seht ihr, was euch in diesem Monat erwartet!

6. & 7. NOVEMBER 20. & 21. NOVEMBER

29,95 € statt"41.70€

KOMMT VORBEI!
LandstraBe 22 | 28870 Fischerhude | Tel.: 04293 - 78 96 40
Mo -Sa7-13 & 14 - 18 Uhr




